Seemer

Frische Forellen aus dem Sauerland
17. - 18. Februar // 08.-10. Marz // 15.-17. Marz // 22.-24. Marz 2024

Entscheiden Sie ob
Forelle Mullerin

@
mit mit Mandelkruste mit Knoblauch gefullt

gebraunter Butter Alexandras Empfehlung und in Krautern gewalzt
21,80 23,80 23,80

oder Sie entscheiden sich fur

Forelle blau
23,80

Und was gibt‘s dazu<¢ Sie haben die Wahl:
v Meerrettichstampf
Butterkartoffeln ﬁdﬂ’ Alexandras Empfehlung

immer mit
Blattsalaten in SahnesoBe mit frischem Schnittlauch, Radieschen und gerdsteten Kernen

Unsere Forellen kommen aus der Fischzucht Linn in Oberelspe,
Qualitdt und Frische aus naturnaher Aufzucht in bestem Sauerldnder Wasser!

Unsere Kartoffeln beziehen wir vom Hof Kayser aus Meschede-Berge

Nur solange der Vorrat reicht!
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