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Ostersonntag 2024 
 

 

Festtagssuppe vom Eversberger Landhuhn vom Hof Dolle 

mit hausgemachten Grießklößchen, Eierstich und Frühlingsgemüse 

 
Vegane Alternative: Gemüsebrühe mit bunter Einlage 

~~~ 
Bärlauch-Risotto 

mit gebratenem Frühlingsgemüse und FröndenBergKäseChip 
vegetarisch 32,00 

 

oder 

 

Bunte Ofen-Karotten 

mit Erbsen-Minz-Kartoffelstampf und salzigem Granola 
vegan 32,00 

 

oder 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet von der Fischerei Linn 

Bärlauch-Risotto, geschmorte Radieschen 

Blattsalate in Balsamicodressing 
45,00 

 

oder 

 

Geschmorter Wenholthauser Bio-Rinderbraten vom Hof Otto 

Rosmarin-Balsamicosoße, bunte Ofen-Karotten 

gebratenen Kartoffelplätzchen 
42,00 

 

oder 

 

Champignon-Rahmschnitzel aus dem Schweinerücken, 

gebratene Champignons, rote Zwiebeln in Landbiersoße, 

krosser Speck, Fritten rot/weiß 
32,00 

~~~ 
Österliche Pistaziencreme im Glas 

mit knuspriger Schokolade 
auch vegan möglich 

 

P.S. Regionales Lammfleisch gibt es momentan noch nicht       
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Kindermenüs zu Ostern 2024 
 

 

 

 

 

Grießklößchensuppe 

 

~~~ 
 

Knusperschnitzel 

mit Fritten und Möhrensalat 
17,00 

 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet von der Fischerei Linn 

mit Kartoffelstampf und Zuckererbsen 
18,50 

 

~~~ 
 

Vanilleeis von der Konditorei Kaptain 

mit Schokostreußeln 
 


